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Cold Mezze 
Beetroot salad ~ walnut ~ citrus 
Beetroot carpaccio with walnut, date dressing and citrus

Cauliflower ~ grape ~ turmeric 
Cauliflower tabouleh, grapes, seeds and pickles

Baby marrow ~ goat cheese ~ mint
Goat cheese ravioli and baby marrow sauce, green apple and        
dried mint 

Hot Mezze
Crispy Ladyfish ~ kuku spices 
Breaded ladyfish alongside kuku spiced tartare sauce

Herbs samboussek ~ confit lemon 
Delicate samboussek stuffed with herbs, labneh, and confit lemon

Lentil ~ za’atar ~ tarragon
Lightly spiced lentil soup and toasted pita
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Signature Mezze

Lamb kofta ~ buckwheat ~ cardamom 
Lamb koftas grilled over embers, green cardamom labneh and 
puffed buckwheat

Hammour tandoori ~ naan bread 
Hammour fish-stuffed naan bread with tandoori spices

Brussels sprouts ~ date molasses ~ labneh 
Brussels sprouts fried with seven spices, served with pomegranate 
jewels and date labneh

Main Courses

Koffer ~ romaine lettuce ~ green olive 
Grilled koffer fish, romaine lettuce, olive tapenade and              
mint sauce

Red snapper ~ fennel ~ saffron 
Red snapper fish and caramelized fennel in a saffron broth

Beef margoog our way
Slowly cooked beef cheek, pasta, orange sauce and aromatic broth

Quail ~ tamarind ~ pistachio 
Seared quail and offal, tamarind yoghurt, raisins and pistachio 

Cumin madroba
Whole wheat stewed with lamb, spices and ghee

Portobello mushrooms ~ spinach ~ hazelnut
Roasted portobello mushrooms, buttered spinach and                 
toasted hazelnut
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Jiwan Sides

Majboos rice 
Long grain basmati rice, bell pepper and nuts

Vermicelli rice 
Brown butter vermicelli pasta mixed with basmati rice and toasted 
almonds

Ginger rice
Indian basmati rice, grated ginger, pickles and coriander 

Sharing Dishes

Assortment of Jiwan mezze                                                                                                                        
Explore the flavours of the Middle East with a selection of our        
most popular mezze

Confit lamb shank ~ vermicelli rice                                                                                                        
Confit lamb shank cooked Mansaf-style, served with vermicelli rice 
and toasted almonds           

Assortments of Jiwan sweets                                                                                                                    
A selection of desserts selected by our pastry chef and served 
mezze style

Desserts

Jiwan baklava 
Buttery, flakey biscuits with espresso chantilly, caramel and           
Arabic coffee gel

Date soufflé
Oven-baked date soufflé, laban sorbet

Chocolate churros
Black cardamom churros, chocolate sauce

Pistachio cheesecake
Oat crumble base, pistachio and saffron mousse

Fruit delight
Lemon and za΄atar sorbet, confit skins and wedges, honey granola

Ice cream and sorbet selection
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Herbal Granny Smith 
Green apple, lemongrass and dill

Iced jasmin and lychee tea 
green jasmin tea, lychee puree and lemon

Mint Colada
Coconut water, pineapple, coconut puree and fresh mint

Passion fruit fizz
Passion fruit, lime, fresh mint and soda water

Pink punch
White grape, cranberry, orange and hibiscus infusion

Raspberry ale
Raspberry, fresh mint, lime and ginger ale

Peach sour
Peach puree, green chili, basil honey and soda water

 
 

QAR 25 
          

QAR 25 

QAR 25 

QAR 25 

QAR 25 

QAR 25

QAR 25



ب
طل

ب ال
س

ح

ة 
ّ
مََزّ

ة باردة
ّ
مََزّ

سلطة الشمندر ~ الجوز ~ حمضيات
كارباتشيو الشمندر مَع تتبيلة الجوز والتمر ، شرائح الحمضيات

قرنبيط ~ عنب ~ كركم
تبولة القرنبيط والعنب والبذور والمخللات

كوسة ~ جبن مَاعزّ ~ نعناع
رافيولي جبن الماعزّ, صلصة الكوسة, تفاح أخضر ونعناع مَجفف

ة ساخنة
ّ
مََزّ

سمك الحاسوم ~ بهارات كوكو
سمك الحاسوم المخبوز إلى جانب صلصة التارتار كوكو المتبلة

سمبوسك بالأعشاب ~ كونفيت الليمون
سمبوسك مَقرمَشة مَحشوة بالأعشاب، لبنة وكونفيت ليمون

عدس ~ زعتر ~ طرخون
حساء العدس المتبل وخبزّالبيتا المحمص

 
 

40 ر.ق
 

50 ر.ق
 

60 ر.ق
 

 

80 ر.ق
 

40 ر.ق
 

40 ر.ق



أطباق جيوان الجانبية

أرز مَجبوس
أرز بسمتي طويل الحبة، فلفل حلو ومَكسرات

أرز بالشعيرية
شعيرية بالزّبدة البنية مَمزّوجة برز بسمتي واللوز المحمص

أرز بالزّنجبيل
أرز بسمتي هندي، زنجبيل ، مَخلل وكزّبرة

اطباق للمشاركة

ة جيوان                                                                                                                     
ّ
تشكيلة مََزّ

ة الأكثر شعبية لدينا
ّ
اكتشف نكهات الشرق الأوسط مَن خلال هذه المجموعة المختارة مَن المَزّ

فخذ لحم الضأن بطريقة الكونفيه ~ أرز بالشعيرية                                                                                                        
فخذ لحم ضأن مَُطهى ببطء على طريقة المنسف تقدم مَع أرز بالشعيرية واللوز المحمص

تشكيلة مَن حلويات جيوان                                                                                                                   
مَجموعة  مَن الحلويات المختارة بعناية مَن قبل طهاة المعجنات لدينا والتي يتم تقديمها           

على طريقة المزّة

الحلويات

بقلاوة جيوان 
بسكويت مَقرمَش مَع إسبريسو شانتيلي، كرامَيل وجل القهوة العربية.

سوفليه التمر
سوفليه التمر المخبوز بالفرن، صوربيه اللبن

تشوروز بالشوكولاتة
تشوروز الهيل الأسود، وصوص شوكولاتة

تشيزّ كيك الفستق
شوفان، فستق ومَوس الزّعفران

تحلية الفواكه
صوربيه الليمون والزّعتر، قشور وشرائح كونفيت، جرانولا بالعسل

اختيارات الآيس كريم والصوربيه
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30 ر.ق
 

25 ر.ق
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150 ر.ق                                                                                                                  
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ة المميزّة
ّ
مََزّ

كفتة لحم ضأن ~ حنطة سوداء ~ هيل
كفتة لحم ضأن مَشوية على الجمر، لبنة بالهيل الأخضر والحنطة السوداء المنتفخة

هامَور تندوري ~ خبزّ نان
خبزّ نان مَحشو بسمك الهامَور وبهارات التندوري

براعم بروكسل ~ دبس التمر ~ لبنة
براعم بروكسل مَقلي مَع السبع بهارات، حبات الرمَان، لبنة التمر

الأطباق الرئيسية

سمك الكوفر ~ خس رومَاني ~ زيتون أخضر
سمك كوفر مَشوي، خس رومَاني، زيتون وصلصة نعناع

سمك النهاش الأحمر ~ الشمر ~ زعفران
سمك النهاش الأحمر والشمر مَكرمَل في مَرق الزّعفران

مَرقوق اللحم على طريقتنا
خد لحم البقر المطبوخ ببطء،المعكرونة، بهارات البرتقال ومَرق 

سمان ~ تمر هندي ~ فستق 
السمان المحمر، زبادي التمر الهندي، الزّبيب الجاف والفستق

مَضروبة الكمون
قمح  مَطهي مَع لحم الضأن، البهارات والسمن

فطر بورتوبيللو ~ سبانخ – بندق
فطر بورتوبيللو مَشوي، سبانخ بالزّبدة وبندق مَحمص
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50 ر.ق
 

50 ر.ق
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